
Bal lot t ine  de  canard  cu i t  à  basse  température ,
jus  corsé  à  l a  van i l le  de  Sa int-Phi l ippe

OU
Fi le t  de  cap i ta ine  poê lé ,  croust i l l ant  de  b ich iques

et  son  cou l i s  de  tomates  arbustes

Mousse l ine  de  patates  douces  et  ses  légumes  de  sa i son
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* P r i x  T T C

6 5  € *  P A R  P E R S O N N E  A V E C  L E  C O C K T A I L  S P É C I A L
S A I N T - V A L E N T I N

Dôme de  choco lat  b lanc ,
mousse  de  f ra i ses  à  l a  saveur  c i t ronnée

L E  D E S S E R T

L E  P L A T  &  S O N  A C C O M P A G N E M E N T

Grave lax  de  mar l in  au  g ingembre  conf i t ,
mar iné  aux  f ru i ts  de  la  pass ion  et  j eunes  pousses

L ’ E N T R É E

Bonbon de  thon ,  crémeux  maïs ,
mayonna ise  aux  o ignons  verts

L ’ A M U S E - B O U C H E


