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Dos de thon rouge mi-cuit, robe aux herbes du jardin et marmelade de mangues carottes

Plaisir doux au canard vanillé en terrine

Filet de vivaneau rôti à la �eur de sel de Saint-Leu, crumble parfumé au combava peï,
accordéon de pommes de terre, réduction au safran caloupilé et petits légumes

O U

Médaillon de chapon glacé au miel des forêts subtilement poivré, polenta 
nuancée à la tru�e patates douces con�tes en croûte de sésame, jus corsé 

Bûche à la mangue et parfumée à la vanille, 
insert letchi au goût léger de gingembre 

M E N U  H O R S  B O I S S O N S  -  A N I M A T I O N  M U S C I A L E  D E  2 0 H  À  2 3 H

4 0 € T T C
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Menu du 24 décembre
Amuse�Bouche

Entrée

Poi�on

Viande
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